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EXPEDIENTE

EDITORIAL

SOBRESSALTOS NA APICULTURA

Ao contrario do que se imagina, a apicultura ndo é tao simples
assim.

Embora as abelhas vivam numa comunidade harmoniosa, onde
cada individuo cumpre rigorosamente o seu papel dentro da colméia.

Embora as abelhas sobrevivam do néctar e do pélen coletado das
flores, o que por si s6 faz com que o imaginario humano sempre
apresente as abelhas em meio as flores, o que ndo deixa de ser um
cenario lindo.

A apicultura tem sido alvo de acontecimentos inesperados que,
periodicamente, abalam o Setor Apicola Internacional e Nacional.

Internacionalmente, num passado recente, tivemos o episodio do
mel chinés, contaminado, sendo retirado do mercado.

Nacionalmente, num passado mais recente, tivemos o mel brasileiro
retirado do mercado europeu por falta de adequacgao nas analises.

Agora, temos um fendmeno que os cientistas americanos estao
chamando de "desordem de colapso de colénia”, ou CCD, em inglés,
que esta deixando a comunidade apicola internacional assombrada, ja
que referido fenédmeno tem causado o desaparecimento das abelhas,
das colméias, sem deixar rastro. As causas ainda sdo desconhecidas.

Os apicultores americanos sdao os mais atingidos, porém,
apicultores canadenses, alemaes, franceses, espanhdis, ingleses e
suicos ja estdo sofrendo do mesmo mal.

No Brasil ainda nédo se tem noticias da ocorréncia deste mal.

Ai esta, mais um sobressalto na apicultura!l

Constantino Zara Filho - Presidente Executivo
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UMA ALTERNATIVA PARA A
CONSERVACAO DO MEL DE
ABELHAS SEM FERRAO
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Introducio
A criacao de abelhas sem ferrdo (meliponicultura) & uma
atividade realizada ha muito tempo em diversas regides bra-
sileiras, com destaque para as regides Morte e Nordeste, onde
o mel tem sido o principal produto de exploracéo.

Mos Ultimos anos, a uti-
lizagao de técnicas racionais
de criagdo, o conhecimento
da flora explorada, a imple-
mentacdo de técnicas de
manejo e alimentagao artifi-
cial possibilitaram a expansao
da atividade, permitindo a sua

utilizagao como geradora de
emprego, renda e manuten-
cdo da biodiversidade.

O mel destas abelhas
& muito apreciado e consumi-
do pela populagao nordesti-
na pelo seu sabor diferenci-
ado, aléem dos -efeitos

terapéuticos que Ihe sao atri-
buidos. Sua comercializagédo
& normalmente feita por pe-
quenos produtores que pos-
suem cortigos de onde reti-
ram mel apenas uma vez ao
ano e tem sua produgdo ven-
dida no “pé do cortigo”.
As principais abelhas produ-
toras sdo: urugu verdadeira
(Melipona scutellaris), urugu
amarela (M. mondory), tidba
do Maranhao (M. fasciculata),
jupara (M. manaosensis),
jandaira alaranjada de Ma-
naus (M. seminigra), manda-
gaias (M. mandacaia e M.
quadrifasciata anthidioides) e
jatal ( Tetragonisca angustula)
(Tabela 1).

Mo entanto, a colheita
deste mel & realizada sem
obedecer aos preceitos das
Boas Praticas de Fabricagao
(BPFs), o que pode levar a
modificagao das caracteristi-
cas fisico-quimicas, organo-

lépticas e microbioldgicas do
produto. O procedimento de
colheita, quando inadequado,
favorece a manutengao do
mito de que o mel das abe-
Inas sem ferrdo caracteriza-
se por ter sabor “azedo”, o
que nao corresponde a ver-
dade. Quando colhido direta-
mente dos potes operculados
e obedecendo as BPFs, ob-
servamos que o produto apre-
senta sabor doce e suave,
com aroma pronunciado e de
consisténcia mais liguida que
o mel de Apis meliifera.

Caracteristicas do mel

de meliponineos

O mel produzido pelas
abelhas sem ferrdo apresen-
ta, de maneira geral, quase
todas as caracteristicas fisi-
co-quimicas atendendo aos
padrbes exigidos pela legis-
lagio brasileira, que & base-
ada no mel da A. meliifera.
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Tabela 1. Produgdio e valor de venda do mel produzide pelas abelhas sem ferrdo,

- PRODUCAD EM PRECO DO MELEM |
B CAIXA PADRAO LITROS (RE)* |
Urugu 2,0 10,0 litros 30,00 a8 50,00 |
Mandisgaia 10 s 3.0 litros 30,00 a 40,00 |
| Tiiiba de Marunhio 30 10,0 litros 20,00 a 50,00 |
Urugu boca de renda 1.0 & 4.0 litros 15,00 a 30,0 |

| Jutai 0,5 a 1,0 litro 50,00 a 90,00

*Waridvel de meordo com o regiko de comencislizagio.

uma seringa descartavel; e o
outro em destruir os potes e
escorrer o mel pelo interior da
caixa ou cortico. As conta-
gens padrdo de bolores e
leveduras encontradas para
cada um destes meétodos

dimento inadequado pode
levar ao aumento na conta-
gem de microorganismos pre-
sentes no mel dos meliponi-
neos, reduzindo sua vida de
prateleira e podendo até mes-
mo torna-lo impréprio para

Informagtes mais detalhadas
sobre estas caracteristicas
séo apresentadas por Carva-
lho et al. (2005) e Souza et
al. (2006).

O conteGdo de agua
presente nestes méis é uma
das caracteristicas mais mar-
cantes, geralmente apresen-
tando valor superior ao exigi-
do pela legislagdo brasileira
{Carvalho et al., 2003; Sou-
za et al., 2004; Alves et al.,
2005) o que aumenta a pos-
sibilidade de multiplicagéo
dos microorganismos presen-
tes, acarretando na sua fer-
mentagao e conseqiiente de-
terioragdo (Moraes et al.,
1989).

Os principais microor-
ganismos responsdveis pela
fermentagao do mel sdo as
leveduras e bolores, alteran-
do as caracteristicas organo-
lépticas e guimicas deste pro-
duto (Grosso et al., 2006). A
adogdo de métodos de ma-

nejo, colheita e beneficiamen-
to do mel ndo obedecendo s
BPFs, associados a umidade
elevada (21 a 45%) e & pre-
senga de microorganismos
podem acarretar problemas
de conservacgio ao produto.

Colheita e
conservacao do mel

Os metodos de colhei-
ta mais utilizados consistemn
em perfurar 0s potes e escor-
rer o mel pelo assoalho das
caixas e cortigos; ou através
da retirada das melgueiras,
sendo seu conteudo virado
sobre uma peneira. Esses
processos podem ocasionar a
contaminagao do mel por mi-
croorganismos, ou mesmo
aumentar uma contaminagéo
ja presente, podendo influen-
ciar sobre a sua conservagao.

Ma Figura 1 sdao com-
parados dois métodos de co-
lheita. Um deles consiste na
succdo do mel utilizando-se

. _ Spray Romd, Horteld, Guaco, |
EMBALAMOS O SEU  Gengibre e Extrato de Prapolis

g e

2

demonstram como um proce- 0 consumo humano.

25 %10 UFCg! 9.1 x 10° UFC.gt

1,0 x 102 UFC.g*
(valor adequada)

Figura 1. Influéncia do métedo de colhedta do mel de abehas sem ferrdo scbre a sua contagem
padrao de boloras @ leveduras.
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Apesar dos métodos
gue utilizam as seringas des-
cartaveis & bombas de suc-
¢80 serem 0s que possibili-
tam obter um produto com
melhor qualidade final, o be-
neficiamento ainda é realiza-
do de maneira rustica. E ain-
da muito comum a utilizagao
do calor (aquecimento) para
reduzir a umidade do mel,
conseguindo-se desta forma
evitar a sua fermentagdo em
detrimento das caracteristi-
cas do produto final.

A pasteurizagao & ou-
tro método bastante divulga-
do para a conservagédo do
mel. Ele provoca a morte
dos microorganismos pre-
sentes, sendo necessarios
cuidados na sua execugao.
No entanto, mesmo obtendo-
se sucesso, apos a abertura
do pote de mel pasteurizado
esse necessita ser conserva-
do em geladeira. Apesar do
aquecimento utilizado para a
pasteurizagdo ndo aumentar
significamente o HMF do
mel, ele leva a destruicao de
toda a microbiota deste
produto, sendo muitos
destes microorganismos ain-
da pouco conhecidos.

Até o momento, o mé-
tode mais recomendado
para a conservagao do mel
tem sido o uso de resfria-
mento. Apesar de eficaz,
esse metodo traz a neces-
sidade de uma presenga
permanente do produto sob
refrigeragao, seja durante
seu armazenamento, seja
durante a sua comercializa-
¢do, de forma a aumentar
substancialmente os custos
envolvidos neste processo,

Dentre estes metodos
apresentados, a redugao da
umidade presente no mel
através da técnica de desu-
midificagao surge como
uma alternativa aos méto-
dos mais comumente utili-
zados. O processo de desu-
midificagdo do mel pode ser
uma pratica simples e de
baixo custo, contribuindo
para prolongar a vida de
prateleira do mel das abe-
lhas sem ferrdo.

O processo de
desumidificacdo
A redugdo do teor de
agua presente nos méis das
abelhas sem ferrao, conhe-
cida por desumidificagéo,
consiste num método de

baixo custo, facil execucio
e que mantém as caracte-
risticas naturais do produto
sem alteragdo de odor, sa-
bor & composigao quimica.
Cluando armazenado com o
correto teor de umidade o
mel torna-se um produto
com maior garantia de qua-
lidade, alem de ter sua vida
de prateleira prolongada
(Moraes et al., 1989).

De maneira geral, ain-

da sac escassos os traba-
Ihos sobre a utilizagao da
desumidificagdo na redugéo
da umidade em mel no Bra-
sil, havendo relatos para o
Estado de Sergipe, onde foi
conseguida redugdo de 3 a
4% no teor de agua no peri-
odo de 24 horas (Moraes et
al., 1989); e para a regiac
de Canavieiras, Bahia, redu-
zindo a umidade de 21-22%
para 18% através da utiliza-
gao de ventiladores e |am-
padas para aquecimento do
ar direcionado em uma ca-
mara onde estavam as
melgueiras. Para esses dois
relatos os meis utilizados
foram produzidos por A. me-
flifera.

A aplicagdo desta téc-
nica para conservacio do

Rua Elias Arsénios, 153/163
CEP: 13.572.100
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Home Page: www.melwenzel.com.br - e-mail: wwenzel@terra.com.br

Fax: (016) 3375-3709

LJWJQ’?? Jf/@f}%ﬁ/

W WENZEL IND COM DE PRODUTOS APICOLAS LTDA.
Mel — Geleia Real — Cera Moldada — Pélen — Propolis — Apetrechos Apicolas

Jd Cruzeiro do Sul
Sfo0 Carlos - 5P

mel das abelhas sem ferrao
vem sendo objeto de estu-
do do Grupo de Pesquisa
Insecta, da Universidade
Federal do Recdncavo da
Bahia (UFRB). Resultados
preliminares mostram a
possibilidade de redugao da
umidade do mel de manda-
caia (M. guadrifasciata an-
thidioides) de 35% para
aproximadamente 17% de
umidade (Fonseca et al.,
2008).

O processo consiste
na utilizagio de um desu-
midificador de ar da marca
ARSEC 160 e um termo-hi-
grometro. Estes equipa-
mentos s&0 instalados
numa sala completamente
vedada, contendo banca-
das efou estantes onde se-
rao dispostas bandejas
de ago inox rasas para
acondicionamento do mel
(Figura 2).

Figura 2. Visdo geral da sala de .

desumidificagio, F
CriacAo
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Fornecemos, também, matrizes
e filhas de rainhas selecionadas,
fecundadas naturalmente,
italianas e africanizadas.
Tratar: Paulo Sérgio de Chico
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%  E importante ressaltar

que este procedimento ndo
melhora a gualidade de um
mel que tenha sido compro-
metido em sua origem. As-
sim, torna-se importante a
utilizagdo dos principios de
BPFs desde a implantagio
do meliponario, passando por
todas as atividades de mane-
jo dispensadas as colénias e,
principalmente, durante a co-
Iheita do mel. Nesta colheita
as melgueiras devem ser re-
tiradas e levadas para a casa
do mel, utilizando-se prote-
goes durante este desloca-
mento, a fim de reduzir a pos-
sibilidade de contaminagtes
externas.

Com a chegada a casa
do mel é realizada a desoper-
culagdo dos potes e extragao
do seu conte(do através de
uma bomba de sucgo. Ou-
tra opgao menos recomenda-

Produti

Mesas Desorpeculadara

vel para a colheita do mel se-
ria a sua retirada a campo.
Nesta situagio, o produto de-
vera ser acondicionado sob
refrigeragdo (e.g.: isopor
com gelo) ate que se possa
fazer a sua desumidificagao.

Antes de se iniciar o
processo de desumidificagdo
propriamente dito, o desumi-
dificador devera ser ajusta-
do para uma umidade de
aproximadamente 10 a 20%
e temperatura de trabalho de
até 30°C, permanecendo li-
gado durante um periodo ini-
cial de 3 horas para redugdo
da umidade ambiente na
sala de desumidificagdo.
Estes ajustes do equipamen-
to proporcionardo uma umi-
dade ambiente de 25-30% e
temperatura 26°C verifica-
das através do termo-higrd-
metro, respeitando-se as es-
pecificagdes de cada mode-

lo de desumidificador, as di-
mensdes da sala utilizada e
as condigoes ambientais.

E importante ressaltar
que a porta da sala deve ser
confeccionada em metal (ver
instrucbes do MAPA) com
borracha tipo “porta de gela-
deira” para evitar a entrada
de umidade do ambiente, e
que o desumidificador deve-
rd contar com uma manguei-
ra para escoamento da agua
para o exterior da camara.

Apds estes ajustes nas
condigdes da sala, o mel sera
disposto em bandejas rasas
para proporcionar uma mai-
or superficie de troca com o
ambiente, e permanecera no
interior desta camara até que
atinja a umidade desejada.
Este tempo serd variavel a
depender da quantidade ini-
cial de Agua presente no mel,
da umidade do ambiente e

tamanho da sala, capacida-
de do desumidificador e
guantidade de mel colocada
para desumidificar,

Para que se tenha um
controle de todo o processo,
as amostras de méis deverao
ser analisadas antes e apos
a desumidificagao, possibili-
tando avaliar possiveis alte-
ragdes no produto final. Nos
trabalhos realizados pelo
Grupo de Pesquisa Insecta
foi possivel constatar uma re-
ducéo de 18% de dgua para
0s meéis de mandacaia e de
11% para urugu, cujo conted-
do inicial era de 35% e 28%,
respectivamente. Devido a
perda de agua, a aplicagao
desta técnica leva a redugéo
do volume final do produto.
Assim, a partir de um volu-
me de um litro de mel (1.000
mL), foram obtidos 820 mL a
890 mL de mel desumidifica-
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do de mandagaia e de uru-
cu, respectivamente. O peri-
odo de desumidificacdo va-
riou de 30 a 72 horas.

Concluida a desumidi-
ficagdo o mel serd levado ao
decantador, e posteriormen-
te envasado em potes de vi-
dro (Figura 3). Esse proces-
so de decantagao dos méis
de abelhas sem ferrdo ira
demandar menos tempo
quando comparado ao mel
de A. mellifera, uma vez que
o mel esta contido em potes
e nao favos, e a colheita
& realizada sem a necessi-
dade de centrifugacao,
0 que reduz a presenca de
sujidades como cera, partes
de abelhas, entre outros de-
tritos.

As andlises realizadas
no Mucleo de Estudos dos
Insetos (MEIN) do Centro de
Ciéncias Agrarias, Ambien-
tais e Bioldgicas da UFRB
demonstraram que os meéis
submetidos a redugéo de
umidade mantém as carac-
teristicas fisico-guimicas, de
sabor e odor sem alteragbes
significativas, podendo haver
uma leve mudanga da colo-
ragao em alguns tipos (Car-

valho et al., 2006). O contel-
do de aglcar inicial de 65 a
75% aumenta em concentra-
¢ao, tornando o paladar mais
doce.

Para o equipamento
de desumidificacao utilizado,
o gasto de energia fica pro-
ximo aos 2,90 kWh, sendo o
custo de energia 0,51 R%/
kWh. Desta forma, o custo
final do produto desumidifi-
cado sera fungao da guanti-
dade de mel desumidificado,
do precgo da energia, do tem-
po de desumidificagdo, do
custo para aquisicio ou pro-
dugéo do mel, & a mao de
obra envolvida.
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Figra 3. Pole de mel de abelia mandacais
desumidificads, com aproximacdarmants 17% de
tear di dgua, mantido 4 lempersiura amivente,

Fluxograma do beneficia-
mento do mel de meliponinecs.
O processo de benefi-
ciamento do mel obedece ao
fluxograma de producgéao de

mel preconizado na portaria
n? 367 do MAPA (Brasil, 1997)
sendo aqui exposta uma pro-
posta para o mel de abelhas
sam ferrdo (Figura 4).
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ABELHAS SAO RESPONSAVEIS
PELA FRUTIFICACAO DO MURICI

Prof®, Drf. Mdrcia Régo
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Universidads Federal do Maranhdo-UFMA

Pesquisa: Polinizacdo do murici. As abelhas
visitam as flores do murici para coletar polen e
oleo, recursos que utilizam nos ninhos.

A maioria das plantas precisa de agentes para transpor-
tar o grao de pdélen de uma flor para outra, processo conheci-
do como polinizacao. Esses agentes podem ser o homem, o
vento, a Agua, passaros, insetos e dentre estes, principalmen-
te as abelhas. As abelhas s@o excelentes polinizadoras de
plantas nativas e cultivadas. Nos cerrados, florestas, restin-
gas, dunas e caatinga as abelhas saoc responsaveis pela poli-
nizacdo de grande parte da flora destes ecossistemas.

O que buscam as
abelhas nas plantas? Alem
dos recursos florais, pdlen,
néctar, éleo, resina e aromas
{utilizados na sua alimentacéo
e de suas crias, na constru-
¢ao e defesa do ninho, na

atragéo sexual etc.), abrigo
para a construgio de seus ni-
nhos. As plantas tambeém ser-
vam de local para o acasala-
mento, marcacao territorial e
também para tirar uma boa
soneca. Algumas abelhas dor-
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